Normativa del Il Concurso de paellas de la FEM y

Amics de la Rambla

uipos

o Losequipos pueden ser de 10 2 personas y prepararan una paella
de 20 raciones.

o Los equipos pueden rotar los concursantes durante el concurso,
pero por limitaciones de espacio solo podrdn cocinar

simultdneamente dos personas como mdximo por equipo.

e |ngredientes

La organizacion del concurso proporcionard algunos productos para la

elaboracion de la paella. Los equipos pueden decidir si quieren usarlos o si

prefieren llevar sus propios productos siempre que los lleven en un contenedor

neutro (sin marcas visibles). Los productos proporcionados son:

o
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Mesita auxiliar

Paella de 70 cm

Quemador

1bombona de butano

Cucharoén para servir

Caldo Gallina Blanca a elegir entre pollo/paella/vegetal (4L por paella)
Arroz bomba Bayd (2kg/paella)

Aceite OleAurum 500ml

Verduras cedidas por el mercado de La Boqueria

1 delantal por participante

Los demds productos (verduras, carne, pescado, etc) asi como los utensilios

para cocinar (trapo, olla, cuchara, etc) los tendrdn que traer las personas

participantes. La organizacion marca como utensilios obligatorios para llevar

los siguientes: trapo, mechero y tdper para llevarse el arroz en el caso de que

sobre.

También recomendamos que las personas participantes traigan una gorra para

protegerse del sol.
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e Preparacion

Las personas participantes tendrdn que usar guantes en todo momento, que

proporcionard la organizacion.

Los equipos tendrdn que limitarse al tiempo establecido de concurso (11h —
13h30) para elaborar la paella. A las 13h todos los equipos tendrdn que afadir el
caldo, que se calentard directamente en la paella.

A las 13h30 cada equipo servird un platito de degustacion para los jueces del
concurso indicando el numero de equipo y posteriormente servirdn las
degustaciones a las personas asistentes que deseen probar su paella. Todas las
raciones tendrdn que servirse con el cucharédn proporcionado por la

organizacién y deberdn ser de la misma cantidad (1 cuchardén/racién)
e Premios

Se establecen 4 premios por parte del jurado y un premio del publico. Se
anunciardn las personas ganadoras de los premios del jurado a las 14h y el
premio del publico se anunciard a las 15h.

El jurado estard formado por los chefs Ada Parellada, Carles Gaig y Oscar
Manresq; y la periodista gastronomica Carme Gasull.

e Asistentes

Las personas que quieran probar las paellas tendrdn que comprar los tique
(15€/tique) en el lugar indicado por la organizacion. Cada tique incluye un platd
de paella (cada persona podrd probar hasta 3 paellas en un mismo plato), una
bebida (agua, refresco zumo o cerveza) y un producto ldcteo de La Fageda.

La organizacion no garantiza que todas las personas asistentes tengan la
posibilidad de probar cualquier paella, dependerd de la disponibilidad y del

aforo.

Hay un nimero limitado de tiquetes de paella.
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e Meteorologia

En caso de previsidon de lluvias intensas se cancelard el concurso y se procederd
a la devolucién del importe de inscripciones. En este caso se avisard de la
cancelacion a los participantes 24h antes de la celebracién del concurso.

| AMICS |
DE LA
RAMBLA

FUNDAC
ESCLEROH
MULTIPLE



